
 

 

 

 

Für echten GENUSS in und aus der Bayerwald Region 

Liebe Rösslwirt Gäste: 

qualitätsorientierte Gastronomen und Landwirte haben im Landkreis Cham ein Netzwerk aufgebaut, um sich für 

Erhalt und Pflege regionaler Produkte und regionaler Speisen stark zu machen. Ausgewählte Restaurants und 

Gasthöfe sind mit dem Qualitätszeichen „Partnerbetrieb LandGenuss Bayerwald“ ausgezeichnet. Sie garantieren 

Ihnen die Herstellung und Verwendung von hochwertigen und wohlschmeckenden Produkten des Bayerwaldes.  

 

Regionale Gerichte, die zum überwiegenden Teil aus Produkten der bäuerlichen Direktvermarktung zubereitet 

werden, sind in den Speisekarten mit unserem Logo als Qualitätsbeleg besonders kenntlich gemacht. Und damit 

Sie sich auf Qualität und regionale Herkunft der Produkte verlassen können, unterliegen alle Partnerbetriebe 

einem strengen Kontrollsystem.  

 

Regional heißt bei LandGenuss Bayerwald auch natürlich. Industrielle Fertigprodukte kommen nicht auf den 

Tisch. Frisch und naturbelassen, so schmeckt es am besten. Genießen Sie beim RÖSSLWIRT die köstlichen 

Produkte und Speisen unseres schönen Bayerwaldes!  

Gutscheinbücher bitte habt Verständnis das Rindersteaks aller Art inkl. Filet Pfandl vom GUTSCHEINBUCH 

ausgeschlossen sind. Gerne werden aber 12,00 € angerechnet zu dem jeweiligen 

Gericht. 

---------------------------------------------------------------------------------- 

Mit diesem Zeichen sind unsre Gerichte ausgezeichnet, die zum überwiegenden Teil aus Produkten 

der bäuerlichen Direktvermarkter des Vereins LandGenuss Cham e.V. zubereitet werden. 

#meinlamerwinkel   #hotelroesslwirt    #genussroesslwirt            

 

 

 

 

 

 

http://www.land-genuss.eu/


 

 

Genuss Woche beim RÖSSLWIRT 

Montags: 
Frische Schweineleber aus der Rösslwirt Metzgerei vom Grill mit Röstzwiebeln 

Dienstags: 
Kesselfrische Schlachtplatte mit Blut und Leberwurst und geräucherter 

Schweinebauch 

Mittwochs: 
Schnitzeltag mit verschiedenen Schnitzel und Cordon Bleu Variationen 

Donnerstags: 
Bayerische Schweinshaxen frisch aus der Röhre/auch TO GO erhältlich 5,00 € 

Freitags 
Frischer Fisch vom Land Genuss Partner/Geräucherte Forellen 

Frische Hähnchen vom Geflügelhof Haberzeth 

Samstags: 
STEAK Abend beim Rösslwirt mit PASTA Gerichten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Reindl-Essen beim Rösslwirt 
Bitte 2-3 Tage vorher bestellen!   Ab 6 Personen 

Perfekt für kleine Feiern, Geburtstage, Treffen mit Freunden oder Familienfeiern 

Rescher Schweinebraten und Krustenbraten im Reindl Auf Wunsch auch Gans oder Ente 

Dunkler Natursoße/Knödel/Sauerkraut/versch.Salate+Schnapserl gratis Preis pro Person 13,90 € 

Weißwurst Frühstück beim Rösslwirt 
Donnerstag, Freitag und Samstag 

2 Stück Weißwürste mit Bauernbrot und Senf und ein Weißbier 

RIPPERL ESSEN 
Anmeldung erforderlich bitte 2- Tage vorher Ab 6 Personen 

Saftig marinierte Schweine Rippchen vom Grill mit verschiedenen Dips, Salat MIX, gewürzte Kartoffelecken 

Preis pro Person 13,00 



 

 

Wir heißen Sie herzlich willkommen 

im Hotel Restaurant Rösslwirt 

Seien Sie unser Gast und lassen Sie sich bei uns in vollen Zügen 

verwöhnen! Wir hoffen sehr, dass Sie sich bei uns wohlfühlen und 

schmeckt! Wir freuen uns sehr über zufriedene Gäste und wünschen 

Ihnen einen gemütlichen und wunderschönen Aufenthalt 

 

Täglich für Sie geöffnet, 

von Montag-Sonntag 

von 11:00-14:00 Uhr 

14:00-17:00 Uhr Brotzeitkarte 

Von 17:00- 20:00 Uhr 

 

To GO zum Mitnehmen 

Gerne können Sie Ihre Gerichte auch zum Mitnehmen bestellen  

Oder auch für Familien Feiern Ihr Catering bei uns bestellen. 

Wir stellen Ihnen spezielle Wärme Behälter zur Verfügung für Ihre 

Familien Feiern. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Gerne können Sie auch an unserem Frühstücksbüffet teilnehmen 

Buffetfrühstück nach Lust und Laune! 

von Montag-Sonntag von 07:30-10:00 Uhr 

Reservierung erforderlich! Kaffee, Säfte, Tee inklusive 8,50 € 

Egal ob Erstkommunion, Weihnachtsfeiern, Vereinsfeiern, Trauerfeiern oder 

Geburtstage 

Abschalten und genießen bei herzlicher Atmosphäre und toller Kulisse!!! 

Professionell, zuverlässig und individuell. Sie wissen genau was auf Sie zukommt…. 

Lassen Sie uns die Planungen gemeinsam starten. 

Ihre Feier wird zusammen mit uns zu einem ganz besonderen Erlebnis und Ihre Gäste werden Ihnen das 

immer wieder sagen und beglückwünschen 

 



 

 

 

 

STEAK Abend beim 
Rösslwirt 

Immer Samstags: 

-STEAKS vom Oberpfälzer RIND- 

Zu Ihren STEAK können Sie eine Soße/Dip und eine Beilage wählen/jede weitere Beilage 2,90 

Rib Eye Steak/Entrecote  
vom deutschen Weiderind 
Kräuterbutter/ homemade STEAK Gewürzmischung 
250gr.20,90 
 
 

Rumpsteak  
vom deutschen Weiderind 
Kräuterbutter/ homemade STEAK Gewürzmischung 
210gr.19,90 
 
 

Filetsteak  
vom deutschen Weiderind 
Kräuterbutter / homemade STEAK Gewürzmischung 
200gr.23,90 
 
 

Rinderhüftsteak 
vom deutschen Weiderind 
Kräuterbutter / homemade STEAK Gewürzmischung 
210gr.18,90 
 

T-BONE STEAK 
Vom deutschen Weiderind 
Kräuterbutter /homemade STEAK Gewürzmischung 
500gr  28,90 

Puten Brust STEAK 
Freiland Haberzeth 
Kräuterbutter /homemade STEAK Gewürzmischung 
210gr   14,90 

Beilage 
 

Pommes frites 
Gewürzte Kartoffelecken 
Süßkartoffel Pommes 
Buntes Grill-Gemüse 
Ofenkartoffel mit Sourcream 
Kartoffel-Kroketten 
Bratkartoffel 
 
Soßen/Dip 
 

BBQ-Dip 
Knoblauch Dip 
Fruchtige Currysoße 
Pfeffer-Cognac-Rahm 
Bayerwald-Pilz-Rahm 
Rotwein Jus 
Rahmsoße 
 
 
Bitte geben Sie an welche Garstufe Ihr STEAK haben soll 
 
Englisch 
Medium rare 
Medium 
Well done 

 



 

 

 

 

 

-Vorspeisen- 

Gebackener Ziegenkäse         8,90 

Marinierter Salat/Rosmarin Honig/karamellisierte Walnüsse/Kürbiskern/Preiselbeeren 2,8,9 

 

OX Tatar           11,90 

Eigelb/Cornichons/Zwiebel/Kapern/Sardellen/homemade Gewürzmischung/Brot/Butter 1,4,8,2 

 

Rösslwirts 3erlei          5,90 

Griebenschmalz/Schnittlauch Creme/Obatzda/Bauernbrot 2,6,8,9,11,13 

________________________________________________________________________________ 

-Suppen- 

OX-TEA 

Klare Rinderkraftbrühe, Grießnockerl, Gemüsewürfel2,6,       4,90 

Cremesuppe des Tages 

Fragen Sie bei unserem Service nach/Tageskarte 

 

 

 

 

-BURGER- 

RÖSSL BURGER Classic Cheeseburger                                                  13,90 

Goldsteigkäse, Gurke, Tomate, karamellisierte Zwiebel, grüner Salat, homemade Burgersoße, Balsamico Champignons 

einfach klassisch! 180 g Ochsenfleisch        dazu Pommes frites 2,6,8,9 

 



 

 

 

 

 

-Grün/BUNT/GESUND- 

Rösslwirts Grüner Salat MiX  

Als Beilage    3,90 

Als Hauptspeise    8,90 

Ochs im Grünen          14,90 

Gegrilltes Rumpsteak /bunter Rohkost /Salatvariation vom Land Genuss Bauern/Tomaten Dip 

BACKHENDL Salat          12,90 

Saftig gebackene Hähnchenstripes / bunter Rohkost/ Salatvariation vom Land Genuss Bauern /Mango Chutney 

GARTEN Salat Ziegenkäse         12,90 

Ziegenkäse im Kürbiskernmantel / bunter Rohkost/ Salatvariation vom Land Genuss Bauern/ WildPreiselbeeren 

dazu wählen Sie Ihr Lieblingsdressing: Vinaigrette Dressing/Honig-Joghurt Dressing/Balsamico Dressing 4,6,7,8,9,11,12 

_______________________________________________________________________________________________________________________________ 

-VEGGi- 

Frische Schwammerl aus dem Bayerwald         10,90 

RAHM / frische Kräuter/ Kartoffel-Semmelknödel / inkl. Beilagensalat 2,6,8,9 

 

Rösslwirts Käsespätzle       10,90 

Würziger Käse Goldsteig Cham / krosse Röstzwiebel / inkl. Beilagensalat 2,6,8,9 

 

Karamelisierter KAISERSCHMARRN       10,90 

Apfelmus / Rosinen/ im Pfandl serviert 2,8,9 

 

Mitbringsel aus der Rösslwirt Metzgerei 

Probierpaket / verschweißt 10,00€ 

Mit all unseren hauseigenen Spezialitäten 

Fragen Sie einfach bei unserem Service nach  

Rösslwirt Geschenk GUTSCHEIN 

Verschenken Sie GENUSS Momente beim RÖSSLWIRT 

Bei unserm Service ehrältlich  



 

 

 

 

-STEAKS vom Oberpfälzer RIND- 
Rumpsteak vom Oberpfälzer Rind        19,90 

Krätige Rotwein Jus/Kräuterbutter/ Grill-Gemüse/Kartoffel Kroketten 2,6,8 

 

Unser RENNER: 

Lamer Zwiebelrostbraten vom Oberpfälzer Rind  19,50 

Natursoßerl/krosse Röstzwiebel/Pommes frites/inkl.Beilagen Salat 6,8, 

 

 

-Heimische Flüsse und Seen- 

Bayerwald-Forelle         14,90 

Im ganzen Gebacken/Kräuterbutter/Grill-Gemüse/Salzkartoffel 2,8,9 

 

Filet von der LACHS Forelle            15,90 

Auf der Haut gebraten/Riesling Soße/Tagliarini/buntes Gemüse 2,6,9 

 

______________________________________________________________________________________________________________________ 

 

-Freiland Putenbrust- 
Rahmschnitzel von der Freiland Putenbrust         13,90 

Eier Spätzle /Thymian-Sherry-Rahm/Sahnehaube/inkl. Beilagen Salat 2,6,7,8,9 

 

DESSERT 

Apfelkücherl  5,90 

Zimt-Zucker Mantel/Frische Früchte /Vanilleeis 

Bayerischer Germknödel  5,90 

Vanillesoße/ Mohn 

Ofenfrischer Apfelstrudel  4,90 

Vanilleeis/Sahne 

 

Weitere leckere Desserts finden Sie in 
unserer Eiskarte und Tageskarte 

Land Genuss EIS Kreationen 

Von unseren Land Genuss Partner 
Irrgang aus frischer Kuh-Milch 
hergestellt 



 

 

 

-Wirtshaus KLASSIKER- 

 

RÖSSLWIRTS Filet PFANDL         18,90 

Gegrillte Schweinefiletmedaillons/Rinderlende/WaldPilz Rahm/Eierspätzle/krosse Zwiebel/inkl Beilagensalat 2,6,8 

 

GRILL Pfandl OCHS/SCHWEIN/PUTE       16,90 

Grill Gemüse/Kräuterbutter/zweierlei Dips/Pommes frites 6,8 

 

RÖSSLWIRTS SCHLEMMER Schnitzel       14,90 

Mit Schinken/Champignons/Käse überbacken/Jus/Pommes frites/inkl. Beilagensalat 2,6,8,9 

 

Pfeffermedaillons vom Schweinefilet       14,90 

Pfeffer-Cognac-Rahm/Eierspätzle Knöpfle/inkl. Beilagensalat 2,6,8,9 

 

Holzfällersteak vom Schweinenacken       13,90 

Bayerwald-Pilz-Rahm/Bratkartoffel/inkl Beilagensalat 2,8,9 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ vom Landschwein      11,90 

Aus dem Butterpfandl/inkl. Beilagen Salat/Pommes frites und Ketchup2,8,9 

Oder Kartoffel Gurken Salat und Preiselbeeren 7 

 

CORDON BLEU vom Bayerwald Schwein       13,90 

Gefüllt Schinken und Käse/Pommes frites/inkl. Beilagensalat 2,9,10 

 

 

____________________________________________________________________________________________________ 

Liebe Gäste, sollten Sie ein Gericht einmal nicht schaffen, so geben wir Ihnen gerne ein Stück Alu Folie zum Einpacken. 

Außerdem haben wir die Möglichkeit dies in Schalen zu verschweißen dies kostet  1,00 € 

Beilagenwechsel 1,00 € 

Senoirenteller Abzug 1,00 € 



 

 

 

 

-Brotzeitkarte- 

RÖSSL Currywurst          8,90 

Mit hausgemachter Currysoße/Pommes frites 6,a 

Angebräunter Leberkäse         9,50 

Rösslwirt Metzgerei/Spiegelei/Bratkartoffel 10 

________________________________________________________________________________________________________________________ _______ 

Kalter Schweinebraten         9,50 

Landschwein/Sahne-Meerrettich/Gewürzgurke/Bauernbrot/Butter 10,8 

RÖSSL’s BROTZEITbrettl         10,90 

Schwarzgeräuchertes/Leberkäse/weiß u. rot Presssack/Emmentaler/Brot/Butter 10,8 

Bauerngeräuchertes  /Schwarzgeräuchertes      11,50 

Räucherofen/dünn geschnitten/Bauernbrot/Butter 10,8,11,13 

Bayerischer oder Schweizer Wurstsalat                  7,50/8,90 

Rösslwirt Metzgerei/sauer angemacht/Zwiebel/Bauernbrot/Schweizer mit Emmentaler6,9,10 

Hawaii Toast Schinken/Ananas/Käse überbacken/Preiselbeeren/Salatvariation 8,9,10,a   8,90 

_______________________________________________________________________________________________________________________________ 

-FRISCH Aus dem WÜRSTEL TOPF- 

2 Paar Wiener/2 Stück Weißwürste/2 Stück Pfälzer     7,90 

Jeweils auf Sauerkraut mit einer Scheibe Bauernbrot und Senf 7,8 

Rösslwirts Würstelteller          8,90 

Verschiedene hausgemachte Würstl/auf Sauerkraut/Bauernbrot 7,8 

Bayerische Bauernplatte         9,50 

2 Stück Pfälzer/geräucherter Schweinebauch/Sauerkraut/Bratkartoffel 7,8 

Rösslwirts Bratwurstplatte         9,50 

Verschiedene Bratwürste/Sauerkraut/Bratkartoffel 7,8 



Liebe Gäste 
 

Es gibt immer mehr Personen, die unter einer Nahrungsmittelallergie 

bzw. Nahrungsmittelintoleranz leiden. 

Um den betroffenen Personen die Auswahl in unserer Speisekarte zu erleichtern, haben wir uns dazu entschlossen, die 

Hauptallergene zu kennzeichnen, die nicht eindeutig im Gericht zu erkennen sind 

Nachfolgend sind die Erklärungen zu den einzelnen Zeichen aufgeführt. 

Sollten Sie dennoch Fragen haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal im Service! 

 

Wir helfen Ihnen gerne weiter! 

 

1  = Krebstiere und Erzeugnisse daraus 

2  = Eier und Erzeugnisse daraus 

3  = Soja und Erzeugnisse daraus 

4 = Erdnuss und Erzeugnisse daraus 

5  = Schwefeldioxid und Sulfit 

6  = Sellerie und Erzeugnisse daraus 

7  = Senf und Erzeugnisse daraus 

8  = Gluten haltiges Getreide 

9  = Milch und Erzeugnisse daraus 

10  = Weichtiere und Erzeugnisse daraus 

11  = Sesamsamen und Erzeugnisse daraus 

12  = Schalenfrüchte und Erzeugnisse  

13  = Lupinen und Erzeugnisse daraus 

14  = Fisch und Erzeugnisse daraus 

 

a = Konservierungsstoff 

b = Phosphat 

c = Geschmacksverstärker 

 


